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Event-пространство 

нового времени, 

непохожее ни на что 

другое, но взявшее 

лучшее у того, 

что уже есть.
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Общая площадь: 1000 м2 

Банкет: до 250 чел.                  
Фуршет: до 700 чел.                        

Ресторан-клуб премиум 
уровня, с полным 
техническим оснащением 
и уникальными возможно-
стями для 3д-мейпинга. 
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Правильная кубическая 
геометрия пространства 
позволяет площадке 
быть вместительной при 
некоторой компактности, 
а наличие балкона 
позволит дополнительно 
зонировать зал.
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Цветовое решение отделки –  

монохромность и сдержанность, 

но при этом интерьер 

не кажется скучным благодаря 

яркой мебели, живым растениям 

и необычным дизайнерским 

решениям. 

А в день мероприятия, при вклю-

ченных световых приборах и 

проекторах площадка преобра-

жается до неузнаваемости!  
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«Задник» сцены- это белая 

стена с высокими узкими 

окнами, для которых 

предусмотрены рулонные 

шторы. И это не только 

простор для ваших фантазий, 

а «холст» для 3д-мейпинга. 

Всё необходимое проекционное 

оборудование уже 

смонтировано на площадке. 
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СХЕМА ПЛОЩАДКИ. 1 ЭТАЖ



8

Банкет: до 250                        Фуршет: до 700                          Общая площадь: 1 000 м2

ФОТОГАЛЕРЕЯ. WELCOME-ЗОНА

Входная группа

Reception

Санузел
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Банкет: до 250                        Фуршет: до 700                          Общая площадь: 1 000 м2

ФОТОГАЛЕРЕЯ. WELCOME-ЗОНА

Фойе Гардероб
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Банкет: до 250                        Фуршет: до 700                          Общая площадь: 1 000 м2

ФОТОГАЛЕРЕЯ. БАР WELCOME
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ФОТОГАЛЕРЕЯ. ЗАЛ. 1 ЭТАЖ

При проведении мероприятий могут быть демонтированы ограждение сцены и ди-джейский пульт.
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СХЕМА ПЛОЩАДКИ.  2 ЭТАЖ
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ФОТОГАЛЕРЕЯ. БАЛКОН
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ФОТОГАЛЕРЕЯ. СТУДИЯ
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БАНКЕТНАЯ СЛУЖБА
	
Питание и обслуживание 
гостей WOW осуществляет 
штатная банкетная служба 
под управлением шеф-повара 
Павла Гроцкого. 
На сегодняшний день Павел 
Гроцкий считается одним 
из лучших шефов столицы. 
Долгое время работал 
в лучших ресторанах Украины 
и Китая. С 2016 года работа-
ет в  Novikov Restaurant Group 
(шеф-повар ресторана 
«Сыроварня»). 
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Кутузовский проспект
дом 12, стр.1 

(со стороны наб. Тараса Шевченко)

+7(495) 256-36-86

corp@eventmoskva.ru

www.eventmoskva.ru

Х О Л Д И Н Г  S A G R A D O  C O R P.


