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ДОБРО ПОЖАЛОВАТЬ
В GRUT!
ЛУЧШИЙ РЕСТОРАН НА ЮГЕ МОСКВЫ!
Бетон, дерево, металлические конструкции, необлицо-
ванные стены. 
Каждая деталь и предмет в ресторане сделаны вручную
из «живых» материалов: для светильников, столов, 
декора стен использован деревянный массив. Мягкая 
мебель специально изготовлена для проекта голландскими
мебельщиками.
Кованые раздвижные двери между закрытой зимней верандой
и основным помещением позволяют легко разделить 
ресторан на 2 зоны.
Открытая кухня – хорошая возможность наблюдать за
приготовлением блюд.
2 видеопроектора и 14 мониторов в каждом
зале позволяют транслировать любой контент..



«GRUT» — ТАК В СРЕДНИЕ ВЕКА НАЗЫВАЛИ ПРАРОДИТЕЛЬ ПИВА

Сегодня в современной пивоварне Грюта производятся от 
шести до восьми сортов «живого» крафтового пива.
Мы используем только лучшее, премиальное сырье. 
Американский, немецкий, австрийский, чешский хмель. В провинции
Бамберг расположена одна из крупнейших в мире 
хмелесушилок – Weyermann. Вайерман — это хмель высшего качества.
Помимо хмеля, Weyermann поставляет лучшие в мире сорта солода. 
В нашем производстве участвуют более 20 его разновидностей.
Мы варим уникальные сорта пива и умеем проводить пивные фестивали
и дегустации.

ПИВОВАРНЯ GRUT



НАШИ ПРЕИМУЩЕСТВА:

    • большой выбор эксклюзивных залов для мероприятий
 • меню от лучших поваров
 • собственный кондитерский цех
 • стильный интерьер
 • открытая площадка на крыше
 • безупречный сервис
 • собственная охраняемая парковка
 • удобное расположение к аэропорту Домодедово 
 • гибкая внутренняя логистика

ЧТО ВЫ ПОЛУЧИТЕ:

 • высокий уровень клиентского сервиса
 • актуальные декораторские решения  
 • масштаб
 • потрясающий вид 
 • великолепные фото - и видеоматериалы
 • комфортное размещение гостей и технического персонала в отеле «Милан» 
 •           сервис одного окна: трансфер в парк «Царицыно», «Коломенское», 
                          завтрак с игристым на вертолётной площадке, 
 

НАШИ ПРЕИМУЩЕСТВА:

ЧТО ВЫ ПОЛУЧИТЕ:

 • Два автономных зала 
 • Отдельный вход 
 • Собственный пивной завод крафтового пива 
 • Авторская кухня 
 • Коллекция предложений кондитеров и шоколатье
 • Бесплатная охраняемая парковка до 80 мест
 • Удобное месторасположение и заезд
 • Сцена, свет, звук
 

• Великолепные локации в ресторане Grut и отеле «Милан»
  для фотосессий и видеосъемки.
• Комфортное размещение гостей в отеле "Милан" 
• Удобное расположение к аэропорту Домодедово       
• Трансфер в парк "Царицыно", "Коломенское" и аэропорт
  "Домодедово"  
• Высокий уровень клиентского сервиса 

  

Общее количество посадочных мест – 219 мест
Основной зал – 111 мест
Барная стойка – 20 мест
Веранда – 88 мест



Банкеты
Основной зал

Банкет в основном зале - до 120 мест
Фуршет в основном зале - до 150 мест

Веранда

Банкет на веранде - до 60 мест
Фуршет на веранде - до 80 мест

Время обслуживания банкетов:

Пн. - чт. и вс с 12:00 до 00:00
Пт. - сб. с 12: 00 до 02:00

Сцена 5х2м, встроенная светомузыка, DJ-пульт 
(Pioneer DJM-700) и вертушки(CDJ-400) – 2 шт, система 
звукоусиления: колонки  D.A.S, блок управления звуком
ALLEN&HEATH; дым-машина ROBE Fog 1550 FT
«НТВ+» 2 ресивера, 14 тв панелей(6 в основном зале + 9 
на веранде), 2 проектора высокого разрешения (20000DPI) 
и 2 экрана(3х2м) в основном зале Apple TV





                       
 
                         Салат на выбор:
    • Салат с киноа и запеченными овощами  100/15г VEG
 • Салат Коул-слоу  100г VEG
            • Салат Фьюжен с курицей  125г
 • Салат Цезарь с курицей  30/104/14г
    • Салат с индейкой и печеным сельдереем   100/16г
            • Салат с говядиной и итальянской заправкой  120г
              Суп на выбор:
 • Крем суп тыквенный с грибами и каштанами  130/18/2г VEG
 • Суп с лесными грибами  160г  VEG
 • Куриный суп с лапшой  190/20г
 • Рыбный суп на костре  180г  
 • Борщ с телятиной 175/25/1г 
 • Солянка сборная мясная  170/25/19г
                          Горячее блюдо на выбор:
 • Паста феттучини с  белыми грибами 270/8г VEG  
 • Запеченный рис басмати с нутом  180/25/11г VEG
 • Треска с картофельным пюре и соусом  96/12/150г
 • Индейка с овощами  и рисом   130/150/1г
 • Котлета Пожарская с картофельными дольками  170/150/30/1г 
 • Бифштекс с яйцом и картофелем фри  110/40/100г 
                          Десерт на выбор:
 • Чизкейк с клубникой  140/12г
 • Марковный кейк   162/20г
 • Медовик   116/30г
                         Напиток на выбор:
 • Чай Эрл Грей / Зеленый Те Гуань Инь 400 мл 
 • Американо 120 мл 

 
 

 

Дневное сет - меню
Бюджет на человека от 1200 рублей

В данную сумму входит:
Салат + суп + горячее + десерт + хлеб/напиток

Ужины "А-ля карт" до 10 персон
Обслуживаются без предварительного заказа по основному меню
ресторана Grut 



 

ДЕГУСТАЦИЯ ПИВА 
У НАС ЕСТЬ ЭКСКЛЮЗИВНОЕ ПРЕДЛОЖЕНИЕ - ДЕГУСТАЦИЯ В
ФОРМАТЕ ИГРЫ «ПИВНОЕ КАЗИНО» 

Поможем выбрать напитки, порекомендуем гастрономические пары, 
деликатесы, пряности, ароматы. Сделаем брендированные игровые 
поля на заказ.
Наши пивные сомелье проводят игры и дегустации на русском 
и английском языках.





МЕНЮ



ВИННАЯ КАРТА





Банкеты и ужины свыше 10 персон
Обслуживаются по банкетному меню 
с предварительным заказом
Минимальный бюджет от 3500 рублей на человека 
Пробковый сбор - 750 рублей за бутылку

Закрытие ресторана

В осенний период:
Основной зал 400 000 рублей ( до 100 персон)
Веранда 300 000 рублей ( до 60 персон)

Пятница и суббота:
Основной зал 450 000 рублей ( до 100 персон)
Веранда 350 000 рублей ( до 60 персон)

Высокий сезон:
В декабре с 20 числа до 31 числа
Основной зал 600 000 рублей ( до 100 персон)
Веранда 400 000 рублей ( до 60 персон)

Закрыть весь ресторан от 1 млн. рублей.



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ   
Брускетта с авокадо и вялеными томатами 56г           170
Брускетта с говяжей щекой и горчичным соусом 86г    250
Брускетта с куриным паштетом и конфетюром  79г           170
Брускетта с слабосоленой семгой и сыром Фета 80г    250
Ассорти брускет 4 шт 302г                               720
Рыбное ассорти (палтус и семги) 140/40г                  950
Ассорти сыров (6 видов) 150г                        950
Ассорти из свежих овощей 270/16г                         390
Ассорти крымских солений 460г                         590
Мясное ассорти (рулет куриный с черносливом, буженина,
ростбиф,грудинка свиная копченая,язык отварной) 250/30/30г   1100
Маринованые маслины и оливки 160г                         450
Красная икра 50г                                      520

САЛАТЫ 
Салат Греческий 350г 640
Салат Нисуаз с тунцом в кунжутной заправке 55/160г    640
Салат с киноа , запечеными овощами и зеленым соусом 190/30г  390
Салат Цезарь с креветками 55/163/28г                  690
Салат Цезарь с курицей 60/163/28г                         590
Салат Оливье с языком 150/9г                        350
Салат Оливье с крабом 190г                               600
Салат с пекинской уткой и соусом из черноплодной рябины 90/87/1г  680
Салат с языком и баклажанами 50/200г                  560

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ  
Жульен с  грибами 100г                               350
Крылья с соусом JACK DANIELS 380г                         490
Тигровые креветки  в соусе Маракуйя с перцем чили 95/25г  470
Баклажаны в устричном соусе  290г                         410

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА ИЗ МЯСА  
Говяжьи щеки с печеным картофелем 162/175/1г           870
Медальоны из говядины с печеным корнем сельдерея 138/138/35г 1100
Шашлык из мякоти говядины 148/40г                        590
Люля кебаб из молодого барашка 140/30/50г            650
Утиная ножка с карамелизированными фруктами 140/120г    870
Фермерский цыпленок с картофельными крокетами 340/150/50/15г 670
Люля кебаб из курицы с гранатовым соусом 200/30/50г    520
Шашлык из курицы с томатным соусом  160/40/50г           450
Свиной стейк Т-бон с шампиньонами и картофелем 230/97г    680
Стейк из лосося со шпинатом  157/38/10/5г                  940
Филе сибаса с овощами гриль  130/1450г                  720

ГАРНИРЫ НА ВЫБОР  
Мини картофель печеный на углях 150г 180
Картофель фри 150г                180
Сезонные овощи гриль 250г        290

СОУСА   
Сальса домашняя 50г        90
Сырный 50г               90
Ранч 50г               90

ХЛЕБ  
Хлебная корзина 190/30г    120
Хлеб пряный 50г        45
Булочка луковая 50г        45
Булочка скандинавская 40г 45
  

ДЕСЕРТЫ  
Фруктовая тарелка (ананас,апельсин,
яблоко,груша,клубника) 850г           1200
Торт Три Шоколада 1000г           2500
Медовик 1000г                         2400
Наполеон 1000г                  2000
Чизкейк с малиной 79/18/18г            350
Ягодный тарт 137/25г                   560

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ



Банкет «а-ля карт»

Основной зал                 50 персон  

WC

Пивной завод

Бар

Сцена



Банкет «а-ля карт» с фуршетом

Основной зал                 100 персон  

WC

Пивной завод

Бар

Сцена



Банкет «а-ля карт» с кэнди-баром

Основной зал                 50 персон  

WC

Пивной завод

Бар

Сцена

24

65 DJ

7

29

28

23

21

22

20

63

5

6
CANDY
BAR



Ресторан Grut расположен в отеле Милан, где удобно размещать гостей 
и проводить масштабные деловые и светские события. 

В ОТЕЛЕ 9 ЗАЛОВ РАЗЛИЧНОЙ ВМЕСТИМОСТИ. 
СОБСТВЕННАЯ ОХРАНЯЕМАЯ ПАРКОВКА. 

Все пространства располагают необходимой инфраструктурой, 
обеспечивающей максимальный комфорт гостям мероприятия. 
Созданы технические возможности для монтажа и подключения
аудиовизуального оборудования, сценических конструкций и декораций. 
Существует возможность установки крупногабаритных предметов. 
Помещения укомплектованы климатическим оборудованием и системой 
спринклерного пожаротушения. Интерьер и планировка залов оставляют 
простор для фантазии организаторов — площади легко трансформируются
в выставочное, деловое или банкетное пространство.
Мы обслуживаем мероприятия разного формата: cеминары и брифинги, 
свадебные церемонии и банкеты, частные и корпоративные фуршеты, 
презентации и пресс-конференции. 
Продуманная архитектура помещений, кухня и безупречный сервис — отличное
сочетание факторов, сопутствующих успеху мероприятий.



+79167070210
115563,Москва,ул.Шипиловская,д.28а

grut.moscow 
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