
 

 
                 БАНКЕТ  №1  на  20 персон 

         (5  часов) 
 

        МЕНЮ   
           ХОЛОДНЫЕ  ЗАКУСКИ 

 
• Ассорти из Российских сыров - король Артур, Маасдам,  

Мраморный, Тельзитер, мёд, цуккаты,орех грецкий  
  60гр/персона 

 
• Канелони из баклажан с пикантной сырной начинкой  

  33гр/персона 
 

• Овощной букет с пряными травами - томаты, стебель 
сельдерея, перец желтый, огурцы, редис, зелень 

  80гр/персона 
 

• Рыбное ассорти - филе масляной рыбы х/к, семга с/с, 
лимоны, зелень, маслины, оливки 

  60гр/персона 
 

• Русские мясные деликатесы - рулет куриный, буженина, 
ростбиф 

  70гр/персона 
 

 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

САЛАТЫ 
 
 

• Салат из свежих овощей с креветками и заправка 
цитрусовая  

  70гр/персона 
 

• Тайский салат с сырными блинчиками- куриная грудка, 
огурцы, яйцо, сыр маасдам, соевый соус, мёд цветочный 

  70гр/персона 

 
 

ВЫПЕЧКА 
 

• Ассорти домашних пирожков с мясом,  
с капустой и яйцом 

   45гр/персона 
 

• Ассорти французских и альпийских булочек 
 с луком и солодом  

  42гр/персона 
 
 



 

 
 

                      ГОРЯЧИЕ  БЛЮДА и ГАРНИРЫ 
 

 
 

• Конвертики из индейки с овощами  
  70гр/персона 

 

•  Свиная  вырезка томленная в виноградном соке под 
соусом из Облепихи 

 75гр/персона 
 

• Куриное филе в соусе Терьяки  
  75гр/персона 

 

• Овощи на гриле 
   75гр/персона 

 

• Обжаренный в кожуре молодой картофель бейби с 
крупной солью и розмарином  

  75гр/персона 
 
 

ФРУКТЫ 
 

• Фруктовая ваза сезонная  
100гр/персона 

 
 
 



 

 
 
 

       МЕНЮ НАПИТКИ 
 

 
 

• Морс домашний, Клюква  
100мл/персона 

 
 

• Лимонад цитрусовый 
100мл/персона 

 
 

• Чай GRIENFIELD чёрный/зеленый  
          (сахар порционный, лимон)  

     200мл/персона 
 
 

• Кофе Эспрессо / Американо / Капучино   
(сахар порционный)  
      200мл/персона 

 

 
 
 
 
 
 



 
 
 

    ОБЩИЕ  ДАННЫЕ  
 

        Количество персон:   

20 
      Выход блюд в граммах на персону: 

1 000 гр 
 Выход  напитков на персону:         

 600 мл 
  

 

ЛОГИСТИКА 
 (два официанта, банкетный менеджер, повара на выезд, 
столы банкетные, стулья, текстиль, доставка, погрузка, 

разгрузка) 
 

Стоимость на 1 персону:    3 000 руб. 
 

Стоимость на 20 персон:   60 000 руб. 
 

Логистика мероприятия:   26 000 руб.  
 

Обслуживание  напитков заказчика  
200руб/персона:   4 000 руб. 

 
 

Итого за проект    90 000 руб. 
 
 
 
 



 
                    

              ПРОСЧЕТ ДАННОГО МЕНЮ НА ДРУГОЕ КОЛ-ВО ПЕРСОН  
 

  

     30  персон 
 
Стоимость на 1 персону:       3 000 руб. 
 
Стоимость на 30 персон:   90 000 руб. 
 
Логистика - два официанта,  менеджер, 
повар  на выезд,  текстиль,  столы 
коктельные/фуршетные,  доставка, 
погрузка, разгрузка :           28 000 руб. 
 
Обслуживание  напитков заказчика 
200руб/персона –                    6 000руб. 
 
Итого за проект    124 000 руб. 

     50  персон 
 
Стоимость на 1 персону:              3 000 руб. 
 
Стоимость на 50 персон:        150 000 руб. 
 
Логистика - пять официантов, менеджер,  
повара  на выезд, текстиль, столы  
коктельные/фуршетные,  доставка, 
погрузка, разгрузка :                 34 000 руб.  
 
Обслуживание  напитков заказчика 
200руб/персона –                        10 000руб. 
 
Итого за проект    194 000 руб. 
 


