


РЕСТОРАН «ШПИНАТ» РАСПОЛОЖИЛСЯ НА ПЕРВОМ 
ЭТАЖЕ ОТЕЛЯ «РАКУРС», ВПЕРВЫЕ ОТКРЫЛ СВОИ 
ДВЕРИ В 2015 ГОДУ. 

НА СЕГОДНЯШНИЙ ДЕНЬ «ШПИНАТ» - ОДИН ИЗ 
САМЫХ ИЗВЕСТНЫХ РЕСТОРАНОВ УЛЬЯНОВСКА.

СОВРЕМЕННАЯ АВТОРСКАЯ КУХНЯ, ЛАКОНИЧНЫЙ
ДИЗАЙНЕРСКИЙ ИНТЕРЬЕР, МОЛОДАЯ КОМАНДА
ПРОФЕССИОНАЛОВ СОСТАВЛЯЮТ ОСНОВУ
СЛАЖЕННОЙ РАБОТЫ РЕСТОРАНА.



ЕВГЕНИЙ ФРОЛОВ - ШЕФ ПОВАР РЕСТОРАНА «ШПИНАТ» С
ПРАКТИЧЕСКИМ СТАЖЕМ РАБОТЫ БОЛЕЕ 15 ЛЕТ.

ОКОНЧИЛ В 2008 ГОДУ УЛЬЯНОВСКИЙ ТЕХНИКУМ
ПИТАНИЯ И ТОРГОВЛИ И ПОЛУЧИЛ 5 РАЗРЯД ПОВАРА И

ТЕХНОЛОГА.

ЕВГЕНИЙ НАХОДИТСЯ В ПОСТОЯННОМ ПРОЦЕССЕ
ОБУЧЕНИЯ И САМОСОВЕРШЕНСТВОВАНИЯ.

ПРОХОДИЛ СТАЖИРОВКИ В ИЗВЕСТНЫХ РЕСТОРАНАХ
САНКТ-ПЕТЕРБУРГА: HAMLET+JACKS, ГАСТРОНОМИКА,
ГАСТРОБАР FOUR HANDS И АВТОРСКОМ РЕСТОРАНЕ MR. BO.

ЕЖЕГОДНО ПОСЕЩАЕТ МЕЖДУНАРОДНЫЕ ВЫСТАВКИ ПИР
ЭКСПО, ГАСТРОНОМИЧЕСКИЕ ФЕСТИВАЛИ MEGUSTO И
ЗАВТРАК ШЕФА.



ПОД РУКОВОДСТВОМ ШЕФ-ПОВАРА УНИКАЛЬНАЯ АВТОРСКАЯ КУХНЯ ЗВУЧИТ В УНИСОН С ПОСЛЕДНИМИ
ГАСТРОНОМИЧЕСКИМИ ТРЕНДАМИ



НЕПРЕВЗОЙДЕННЫЙ  ВКУС ИЗЫСКАННЫХ БЛЮД И ОРИГИНАЛЬНАЯ ПОДАЧА ПРЕКРАСНО ДОПОЛНЯЮТ 
ДРУГ ДРУГА  



В УТРЕННИЕ ЧАСЫ С 07:00 ДО 11:00 ДЛЯ ГОСТЕЙ ОТЕЛЯ РАКУРС И ЖИТЕЛЕЙ ГОРОДА СЕРВИРУЕТСЯ 
ЗАВТРАК В ФОРМАТЕ «ШВЕДСКОЙ ЛИНИИ»



В БУДНИЕ ДНИ С 12:00 ДО 15:00 РЕСТОРАН РАБОТАЕТ ПО БИЗНЕС МЕНЮ

В МЕНЮ ТРИ БЛОКА С РАЗНЫМИ 
ПОЗИЦИЯМИ БЛЮД.

КАЖДУЮ НЕДЕЛЮ ОДИН БЛОК 
СМЕНЯЕТ ДРУГОЙ.



РЕСТОРАН ШПИНАТ – ТАКЖЕ ОДНА ИЗ САМЫХ
ИЗВЕСТНЫХ ПЛОЩАДОК ДЛЯ ПРОВЕДЕНИЯ
МЕРОПРИЯТИЙ В ГОРОДЕ.

БАНКЕТНОЕ МЕНЮ ПРЕДЛАГАЕТ ГОСТЯМ
ПОПУЛЯРНЫЕ БЛЮДА ЕВРОПЕЙСКОЙ
КУХНИ, СВОБОДНАЯ КОМПОНОВКА ЗАЛА
ПОДОЙДЕТ ДЛЯ ЛЮБОГО ПОВОДА И
ЛЮБОГО ФОРМАТА, А БЕЗУПРЕЧНОЕ
ОБСЛУЖИВАНИЕ ПРЕВРАТЯТ
МЕРОПРИЯТИЕ В НЕЗАБЫВАЕМОЕ
ТОРЖЕСТВО.



СРЕДНЯЯ МЕСЯЧНАЯ ПОСЕЩАЕМОСТЬ РЕСТОРАНА – 2700-3000 ДОВОЛЬНЫХ 
ГОСТЕЙ.

СРЕДНИЙ ЧЕК – 2200 РУБ.

ПОЛНАЯ РЕНОВАЦИЯ В СООТВЕТСТВИИ С ПОСЛЕДНИМИ ТРЕНДАМИ В ДИЗАЙНЕ И 
ИНТЕРЬЕРЕ БЫЛА ПОИЗВЕДЕНА В 2022 ГОДУ. 

ШТАТ РЕСТОРАНА НАСЧИТЫВАЕТ 30 ОТЛИЧНЫХ РЕБЯТ, КОТОРЫЕ ПОИСТИНЕ 
СПЛОЧЕННАЯ КОМАНДА ПРОФЕССИОНАЛОВ И ЕДИНОМЫШЛЕННИКОВ.

РЕСТОРАН ШПИНАТ

г. Ульяновск, ул. Кирова, 79

+7 (8422) 58-53-41


